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-	 ciotola per miscelare
-	 gesso per modellare 	
	 Alabit	
-	 bastoncino per 	
	 mescolare	 	
-	 spiedino di legno
-	 guanti in gomma 	
	 monouso
-	 tagliere (asse di legno)

	

Materiale 

-	 starter kit mosaico 10 mm blu
-	 perle di vetro azzurre 200 g
-	 perle di vetro blu 200 g 
-	 nastro in raso blu 7 mm
-	 vaselina
-	 pinza tagliavetro /	
	 pinza per mosaico
-	 formine per dolci a forma 	
	 di cuore	 	

pezzi che verranno utilizzati 
per realizzare i fori necessa-
ri per poter appendere i 
cuori.

Foto 3
Appoggiare le formine a 
cuore sul tagliere e riempirle 
fino a circa la metà, massi-
mo due terzi, con il gesso 
per modellare preparato 
precedentemente.

Foto 4
Infilare nei cuori di gesso i 
pezzetti ricavati dallo spiedi-
no di legno, facendo atten-
zione che siano inseriti fino in 
fondo. A questo punto spin-
gere le tessere del mosaico e 

le perle di vetro nei cuori di 
gesso secondo l’ordine sta-
bilito. Durante il tempo di 
indurimento del gesso di 
circa 30 minuti, muovere leg-
germente gli spiedini di legno 
per evitare che si attacchino.

Foto 5
Dopo circa 12 ore i cuori di 
gesso si sono induriti e 
possono essere rimossi 
dalle formine con delica-
tezza. Estrarre anche gli 
spiedini di legno e termina-
re i cuori con il nastro di 
raso blu.

Foto 1 
Spalmare della vaselina 
nella parte interna delle for-
mine a cuore, per facilitare 
in seguito la rimozione dei 
cuori di gesso. Preparare le 
tessere del mosaico e le 
perle di vetro e disporle 
secondo l’ordine in cui ver-
ranno inserite nei cuori di 
gesso. Questa operazione 
consente di velocizzare i 
lavori successivi perché il 
gesso indurisce veloce-
mente.

Foto 2 
Mescolare il gesso per 
modellare Alabit. Tagliare lo 
spiedino di legno in vari 

  Creare personalmente 
con semplicità dei festo	
	 si cuori a mosaico.
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