
  

Millefiori
Vasi e 

bicchieri 

 

Materiale:
1 Fimo Soft blu trasparente		
1 Fimo Soft arancio trasparente		
1 Fimo Soft trasparente 		
1 Fimo Soft menta			 
2 Fimo Soft blu brillante		
3 Fimo Soft blu windsor			
1 Fimo Soft mandarino			 
1 Fimo Soft bianco	
coltello
lastra in vetro
matterello in marmo/acciaio
bicchieri, vasi

www.jumbo.ch

Foto 01
Formate un rotolo con il Fimo Soft 
arancio trasparente. Spianate con il 
matterello la pasta Fimo arancio e 
blu windsor formando un rettangolo 
sottile.

Foto 02
Poggiate il rettangolo di Fimo aran-
cio su quello blu windsor e poi av-
volgete con precisione il rotolo aran-
cio trasparente.

Foto 03
Formate un rotolo con il Fimo Soft 
menta. Spianate a rettangolo la pasta 
blu brillante e bianco trasparente.

Foto 04
Poggiate il rettangolo di Fimo blu 
brillante su quello bianco traspa-
rente e poi avvolgete con precisione 
il rotolo color menta. Assottigliate 
e compattate il rotolo premendo e 
rotolandolo. Tagliatelo in sei pezzi 
lunghi uguali.

Foto 05
Compattate e assottigliate anche il 
rotolo arancio e sistematevi attorno 
i sei rotolini che avete preparato pri-
ma. Utilizzate la pasta blu windsor 
per formare un cordoncino sottile e 
utilizzatelo per riempire i vuoti tra 
i rotolini, che diventeranno i petali 

dei fiori.
Avvolgete con precisione il rotolo 
finito con Fimo Soft blu windsor. 
Compattatelo e assottigliatelo fino 
ad ottenere la grandezza desiderata.

Foto 06
Preparate altri rotoli di fiori e avvol-
geteli nel Fimo Soft blu windsor.

Foto 07
Con il coltello tagliate a fette sottili 
i rotoli di fiori e decorate il vetro. 
Prestate attenzione a non lasciare 
spazi tra un fiore e l’altro. Coprite 
tutto il vetro con i fiori. Fate roto-
lare il bicchiere o il vaso finito sul-

la lastra di vetro per ottenere una 
superficie omogenea. Con il coltello 
pareggiate il bordo del bicchiere. 

Cuocete gli oggetti per 30 minuti nel 
forno preriscaldato a 110º, per indu-
rire la pasta.
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